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Обсяг 

Кредитів                                      - 90/3 

Лекцій                                           - 14 годин 

Практичні                                    - 14 годин 

Самостійна робота студентів – 60 годин 
Мова 

викладанн

я 

українська 

  
Семестр / 

форма 

підсумков

ої 

атестації 

 
5 семестр / залік 

Політика 

академічн

ої 

доброчесн

ості 

 

https://vki.vin.ua/%d0%b0%d0%ba%d0%b0%d0%b4%d0%b5%d0%bc%d1%96%d1%87%d0

%bd%d0%b0-

%d0%b4%d0%be%d0%b1%d1%80%d0%be%d1%87%d0%b5%d1%81%d0%bd%d1%96%d

1%81%d1%82%d1%8c/ 

 
Короткий опис 

курсу 

Дисципліна «Безпека товарів народного споживання» призначена для формування у 

майбутніх фахівців знань про поняття екологічної безпеки продовольчої сировини і 

харчових продуктів, основні закони України, що регламентують питання екологічної 

безпечності сировини і продуктів харчування, національні і міжнародні програми з 

безпеки харчових продуктів, характеристика основних забруднювачів продовольчої 

сировини і готової продукції. 

  

Мета та завдання 

курсу 

Метою навчальної дисципліни «Безпека товарів народного споживання» є: 

формування у майбутнього фахівця теоретичних знань та навичок 

екологічної безпеки, основних закономірностей формування екологічної 

небезпеки продуктів харчування та продовольчої сировини та управління 

безпекою, застосування сучасних підходів до забезпечення екологічної 

безпеки 

Основними завданнями вивчення дисципліни «Безпека товарів 

народного споживання» є: 



- ознайомлення з сучасними міжнародними та європейськими підходами до 

забезпечення безпечності споживчих товарів;  

- ознайомлення із системою державного контролю безпечності продукції, 

визначення ролі та повноважень органів державного контролю у цій сфері; 

- вивчення основних типів забруднювачів та механізму їх впливу на організм 

людини;  

- вивчення методології ідентифікації та аналізу мікробіологічних, хімічних та 

фізичних небезпечних чинників впливу на безпечність людини. 

  
Курс має на меті 

сформувати та 

розвинути наступні 

компетентності 

студентів: 

Загальні 

компетентності 

 

 

 

Спеціальні 

компетенції 

 

 

ЗК 3. Здатність застосовувати знання у практичних ситуаціях. 

 ЗК 4. Здатність спілкуватися державною мовою як усно, так і письмово. ЗК 5. 

Здатність спілкуватися іноземною мовою.  

ЗК 6. Здатність використовувати інформаційні та комунікаційні технології. 

 ЗК 7. Здатність до пошуку, оброблення та аналізу інформації з різних джерел. ЗК 8. 

Здатність виявляти ініціативу та підприємливість 

СК 4. Здатність визначати характеристики товарів і послуг у підприємницькій та 

торговельній діяльності.  

СК 5. Здатність здійснювати діяльність із дотриманням вимог нормативно-правових 

документів у сфері підприємницької та торговельної діяльності. 

СК 8. Здатність визначати і задовольняти потреби спожи вачів як пріоритетних 

суб’єктів ринку 

  
 

 

 

 

Програмні 

результати 

навчання 

 

Програмні результати навчання 

РН 2. Застосовувати знання, розуміння закономірностей та сучасних досягнень у 

підприємницькій та торговельній діяльності із професійною метою.  

РН 3. Володіти державною та іноземною мовами у професійній діяльності 

РН 4. Використовувати сучасні комп’ютерні й телекомунікаційні технології обміну 

та поширення професійно спрямованої інформації у сфері підприємницької та 

торговельної діяльності.  

РН 5. Здійснювати пошук, самостійний відбір інформації з різних джерел у сфері 

підприємницької та торговельної діяльності.  

РН 6. Проявляти ініціативу та підприємливість, володіти навичками міжособистісної 

взаємодії для досягнення професійної мети. 

РН 11. Знати основи нормативно-правового забезпечення діяльності 

підприємницьких та торговельних структур і застосовувати їх на практиці. 

  
 

 

 

Структура 

дисципліни 

 

 
Назви змістових модулів і тем Кількість годин Форми 

контролю денна форма         Заочна форма 

усього у тому числі усього у тому числі 

л п с інд с.р. л п лаб.с с.р. лаб інд с.р. 

 

Тема 1 Поняття 

екологічної безпеки 

продовольчої сировини і 

харчових продуктів 

10 2    8         ВОК, О, Д,  

Е. 



Тема2. Основні закони 

України, що 

регламентують питання 

екологічної безпечності 

сировини і продуктів 

харчування 

12 2 2   8         ВОК, О, Д,  

Е, Т. 

Тема 3. Національні і 

міжнародні програми з 

безпеки харчових 

продуктів 

12 2 2   8         ВОК, О, Д,  

Е, Т. 

Тема 4. Гігієнічна 

характеристика основних 

компонентів сировини 

10 2 2   6         ВОК, О, Д,  

Е. 

Тема 5. Класифікація 

ксенобіотиків і основні 

шляхи забруднення ними 

харчових продуктів 

10 2 2   6         ВОК, О, Д,  

Е. 

Тема 6. Забруднення 

продуктів харчування 

важкими металами. 

Хімізм їх негативного 

впливу на організм 

людини 

12 2 2   8         ВОК, О, Д,  

Е, П. 

Тема 7. Забруднення 

харчових продуктів 

радіонуклідами. 

Внутрішнє опромінення 

11 1 2   8         ВОК, О, Д,  

Е, П. 

Тема 8. Харчові добавки. 

Гігієнічні принципи 

нормування. 

Фальсифікація харчових 

продуктів 

11 1 2   8         ВОК, О, Д,  

Е, П, Т. 

 2                  залік 

Усього годин 90 14 14   60              

 

Підсумковий контроль                                 залік 
 

 

                                              Політика дисципліни 

Форми 

контролю 
• усне та письмове опитування - О; 

• дискусія, диспут - Д; 

• реферати, есе - Е; 

• ведення опорного конспекту – ВОК; 

• презентації та виступи на наукових заходах – П; 

• тестування – Т; 

• диференційований залік – ДЗ. 

  



Список 

рекомендова

них джерел 

Чабанюк О. М.         
Базова 

   1.Закони України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових 

продуктів» URL: https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80#Text 

         2.Безпека продовольчої сировини і продуктів харчування: науково-допоміжний 

бібліографічний покажчик / [упоряд. О. В. Олабоді] ; Нац. ун-т харч. технологій. Наук.-

техн. б-ка; Київ, 2018.96 с. URL: 

http://dspace.nuft.edu.ua/jspui/bitstream/123456789/27933/4/food_safety.pdf 

         3.Про Основні засади (стратегію) державної екологічної політики України на період 

до 2030 року від 28.02.2019 № 2697-VIII. URL: https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2697-

19#Text 
          4.Регулювання продовольчої безпеки у законодавстві Європейського союзу та 

України. URL: https://just.odessa.gov.ua/files/upload/files/10.pdf 
           5.Технології захисту навколишнього середовища. Ч. 2. Методи очищення стічних 

вод: підручник / Петрук В. Г., Васильківський І. В., Петрук Р. В., Сакалова Г. В. та ін. 

Херсон : Олдіплюс, 2019. 298 с 
           6.Про внесення змін до Державних гігієнічних правил і норм "Регламент 

максимальних рівнів окремих забруднюючих речовин у харчових продуктах від 21 липня 

2020 р. за N 684/34967. URL: earch.ligazakon.ua/l_doc2.nsf/link1/RE34967.html 
            7.Codex Alimentarius. Международные стандарты пищевых продуктов. URL: 

https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/about-codex/ru 
 Атамас П.Й 

Додаткова 

1.          8.Васюта В.Б., Зельов Р.Я., Омельяненко К.С. Безпека товарів народного споживання як головна 

проблема сучасного товарознавства. Вісник Хмельницького національного університету. Серія: 

Економічні науки. 2022. №1. С. 178-184. URL: https://www.doi.org/10.31891/2307-5740-2022-302- 1-30 

2.          9.Мельник Т. Ю. Товарознавство: підручник (для студентів економічних спеціальностей). 

Житомир : Державний університет «Житомирська політехніка», 2020. 364с. 

3.            10.Коркуна О., Демічковський А., Цільник О., Бордун О., Піхур О. Товарознавство: 

навчальнометодичний посібник. Львів : ЛДУФК ім. І. Боберського, 2019. 200 с 

 
Інтернет-ресурси 

 
11. Національна бібліотека України імені Ярослава Мудрого URL: https://nlu.org.ua.  

12.Офіційний сайт ДП «УКРМЕТРТЕСТСТАНДАРТ» URL: 

https://www.ukrcsm.kiev.ua/index.php/en/ 

 13. Офіційний сайт Державне підприємство «Український науково-дослідний і 

навчальний центр проблем стандартизації, сертифікації та якості» URL: http://uas.org.ua/ua/  

 14. Офіційний сайт Державної служби статистики України. URL: 

http://www.ukrstat.gov.ua. 

 15. Офіційний сайт Державної служби України з питань безпечності харчових 

продуктів та захисту споживачів URL: https://dpss.gov.ua. 

 16. Офіційний сайт Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського 

господарства України. URL: https://www.me.gov.ua/?lang=uk-UA.  

 17. Офіційний сайт Асоціації "ДжіЕс1 Україна" URL: https://gs1ua.org/ua 
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